STATUT
MIKROREGIONALNI SOUTEZ VIN
30 vin Modrych Hor

2016

1. Uvodni ustanoveni

Poslanim soutéze je porovnani vin s plvodem v regionu obci Modrych Hor. Soutéz je oteviena pro
vSechny vyrobce vina pUlsobicich v katastru téchto obci: Boretice, Kobyli, Némcicky, Velké
Pavlovice a Vrbice.

2. Urceni soutéze

Souté?Z je oteviena pro vina vyrobena z hroznt révy vinné, majici plvod v katastru obci Modrych
Hor, kterd splnuji podminky tohoto statutu. SoutéZ je oteviena vSem vinlm, ktera jsou
jednoznacné identifikovatelna (vyrobce, plvod, Cislo Sarze a doplnujici idaj o zbytkovém cukru,
atd).

3. Poslani a cil soutéze
a) soutéZni porovnani a odborné zhodnoceni vin s plivodem v Modrych Horach,
b) podpora prodeje co nejkvalitnéjsich vin s plvodem Modré Hory,
c) zprostiredkovani komunikace mezi producentem a spotiebitelem vina, prodejcem,

d) podpora reklamy soutéznich vin na akcich konanych v mikroregionu Modré Hory,

e) propagace vin s plivodem v Modrych Horach na veletrzich.

4. Organizator soutéze
Soutéz organizuje Dobrovolny svazek obci Modré Hory, pod garanci Narodniho vinarského centra,
0.p.s.
5. Minimalni mnoZstvi vina
Minimalni mnozZstvi vina u jednoho vzorku je stanoveno:

300 | u vSech kategorii vin.



6. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné 3ks lahvi (obsah 0,75 I; 0,5 I); pfipadné 6ks lahvi (obsah 0,3751; 0,2 | —u
specidlnich vybérl) do vlastnictvi organizdtora soutéZe pro potieby senzorického posouzeni a
nasledné prezentace vin na vystavé. Porfadatel si vyhrazuje pravo rezervace a odkoupeni az 50ks
lahvi pro potfeby prezentace a chod e-shopu za -20% z maloobchodni ceny. Poradatel ma pravo
odkoupit od vystavovatele do mnozstvi 12 ks lahvi pro ucel vystavy za cenu 70,- K¢ bez DPH za
jednu lahev ocenénou jakoukoli medaili nebo jinou cenou.

Kazdd lahev musi byt soutézicim oznacena tak, aby bylo moino jednoznacné identifikovat
konkrétniho prihlasovatele / vyrobce a konkrétni vino.

Prihlasovatel hradi soutézni poplatek ve vysi 200,- K¢ za prihlaseny vzorek.
7. Prihlaska

Ucastnik soutéze vyplini pFihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Prihlaska se vypliuje
elektronicky na webové adrese www.elwis.cz.

Vina musi byt do soutéZe pfihlasena prostiednictvim formalni prihlasky, kterd je podepsana
kompetentni osobou za prihlasovatele. Pfihlaska obsahuje Udaje o prihlasovateli, pfip. vyrobci vin;
minimalné tyto: ndazev prihlaSovatele (vsouladu s obchodnim rejstfikem, pfip. jméno
pfihladovatele u fyzické osoby, jeho sidlo, IC, jméno kontaktni osoby, telefon, e-mail), pFip. vyrobci
vin a o jednotlivych vinech, zejména obchodni nazev vina dle etikety (ndzev vina, odrida, jakostni
zarazeni, rocnik), Cislo Sarze, obsah zbytkového cukru a obsah alkoholu.

K pfihlasce musi byt dodana kopie analytického rozboru vsech vin, obsahujici idaje minimalné o
skute¢ném a celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukéza + fruktéza) a celkovém obsahu kyselin.

K pfihlasce musi byt doddny také dokumenty prokazujici plvod vin; u zemskych vin kopie
registrace vinice (u vlastnich hrozn() nebo kopie ndkupniho (pofizovaciho) dokladu (evidenéni
listek, dodaci list atd.). U vin zatfidénych jako ,jakostni“, pfip. ,VOC” kopie rozhodnuti o zatfidéni;
Ize nahradit také vyplnénim evidenéniho Cisla jakosti u prislusného vina.

Vino musi byt na pfihlaSce (a ndsledné v katalogu soutéZe) oznaceno tak, jak ho lze v dobé
prihlaseni uvadét na trh; tj. nelze uvadét oznaceni privlastkem, pokud v dobé prihlaseni neni fadné
zatfidéno na SZPI, pfip. sdruzenim VOC. Pokud vyrobce dolozi zatfidéni pred uzavérkou katalogu,
Ize oznaceni vina po dohodé s organizatorem soutéze opravit dle skutecnosti.

Prihlaska musi byt elektronicky podana do 20. brezna 2016. Vytisténa a podepsana pfihlaska je
predana organizatorovi spolu se vzorky.

Soucasti prihlasky je kopie analytického rozboru vsech vin a doklad prokazujici ptivod vin:
* kopie registrace vinice (u vlastnich hrozn(i) nebo
e kopie nakupniho dokladu, nebo

* u jakostnich vin (v€. vin s pfivlastkem) kopie rozhodnuti o zatfidéni vina na SZPI (lze
nahradit vyplnénim evidencniho Cisla jakosti u prislusného vina).

Jestlize stejny ucastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotlivd vina vidy

oddélené vyrdbéna a skladovana, a musi byt uvedeny jako rozdilné Sarze nebo musi prokazatelné



pochazet zrGznych partii hroznl (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti
hroznt).

Nespravné udaje na pfihlasce wvyluCuji pfislusné vino ze soutéze. V pfipadé umysiného
nepravdivého uvedeni Udaji budou vesSkera vina daného Ucastnika vyloucena ze soutéze.
Organizator ma pravo na vylouceni vzork(, které nespliuji tento statut.

Z ucasti na soutézi budou vyloucena vina takového producenta, bylo-li dle oficidlniho sdéleni
Statni zemédélské a potravinarské inspekce na zakladé pisemného dotazu pravomocné
v poslednich dvou letech pred kondnim soutéZe prokazdno opakované poruseni vinarského zakona
v nasledujicich postupech:

1. Nepovolené enologické postupy

a) Pridavek glycerolu, barviv a dalSich nepovolenych latek): odkaz na nafizeni Komise (ES)
¢. 606/2009 - uvedené latky nejsou uvedeny mezi povolenymi latkami v pfiloze |, které Ize
pouzit pFi vyrobé vina.

b) Pridavek vody a ethanolu: odkaz v ustanoveni nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013 v
platném znéni, priloha VIII, ¢ast 2, odstavec A, bod 1 a 2.

c) Nadlimitni etanol ptivodem z fepného cukru: odkaz na nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013
v platném znéni, ptiloha VIII, odstavec A, bod 2 pismene a) a b).

2. Produkty neznamého ptlivodu nebo produkty vyrobené z produktl: § 27 odstavec 4, pismeno
b), bod 2 zakona ¢. 321/2004 Sb. v platném znéni.

3. Nevyhovuijici geograficita: poruseni ustanoveni ¢lanku 103 narizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013 v
platném znéni + neopravnéné uziti tradi¢nich vyrazi: poruseni ustanoveni ¢lanku 113 nafizeni EP a
ER (EU) €. 1308/2013. Poznamka: Ten, kdo uvadi do obéhu vina oznacend jako vina s CHOP
(jakostni odriadova vina, vina s privlastkem, VOC...) nebo s CHZO (Ceské nebo moravské zemské
vino) tuzemské provenience, a pritom se zjisti, Ze se nejednalo o tuzemska vina, tak porusuje
ustanoveni ¢lanku 118 v odst. 1 nafizeni Rady ES ¢. 1234/2007.

Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi pfihlasovatel se zpracovanim a publikaci idaji o vyrobci
a vinu v katalogu soutéze a odborném tisku.

8. Odbér vzorku

Odbér vzorkl bude probihat ve dnech 21. a 22. brezna 2016:

* Boretice €. 295, Jan Hempl, tel. 721 375 999, email: honzahempl@seznam.cz, od 17:00 do 20:00
hod

* Kobyli €. 562, Vinar'stvi Herzanovi, tel. 728 089 396, email: info@vinarstviherzanovi.eu, od 17:00
do 20:00 hod

* Némcicky €. 256, Vinarstvi Pavel&Radim Stavkovi, tel. 776 076 828, email: info@vinostavek.cz,
od 17:00 - 20:00 hod

* Velké Pavlovice, Hlavni 9 - Turistické informacni centrum, tel. 519 428 149, email:
infocentrum@velke-pavlovice.cz, od 7:30 do 16 hod, nebo po tel. domluvé tel. 723 286 832
(Marek Susky)

* Vrbice €. 422, Vinarstvi Horak, tel. 731 469 553, email: horaklukas.vinarstvi@gmail.com, od 17:00
- 20:00 hod.




9. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne v Utery 29. brezna 2016 v sdle VINIUM a.s. ve Velkych Pavlovicich.

10. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizéator z fad vinaf{ i odborné vefejnosti a to, pokud to situace umozni
z Velkopavlovické vinarské podoblasti. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost
degustatora mize byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k vylouc¢eni z hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné z 5 ¢len(. Pfipadné odchylky musi organizator soutéZze konzultovat
s garantem jmenovanym Narodnim vinarskym centrem a vedoucim hodnoceni.

Hodnoceni kazdé komise fidi predseda komise. Predseda i ¢lenové komise musi mit platné
degustatorské zkousky SZPI nebo podle CSN ISO 8586-2, nebo degustatorské zkousky podle
evropskych norem 1SO. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni. Kazda
komise hodnoti v jednom dnu nejvyse 45 vzork(. Prestavku v hodnoceni nafizuje odborny vedouci
hodnoceni.

11. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni mize byt
pouze Clovék, ktery Uspésné slozil degustatorskou zkousku ve smyslu povinnosti plynoucich ze
zakona ¢. 321/2004 Sb., a jeho provadéciho predpisu (vyhlaska ¢. 323/2004 Sb., ve znéni
pozdéjSich predpist). Odborny vedouci ma zkusSenosti s organizaci narodnich nebo mezinarodnich
soutézi vin. Na dodrZovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi garant. Odborny
vedouci hodnoceni resi pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.

12. Podminky hodnoceni
Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost svétl3, Cista, dobre vétrana o teploté 18-22 °C, bez vnéjsiho ruseni (hluk, zapach),
s dennim svétlem nebo dostatecnym umélym osvétlenim.

b) Kazdy degustator bude mit k dispozici dostatecny prostor u stolu, déle:
c¢) minimalné 3 sklenice na vino,

d) sklenici na vodu + neutrdlni neperlivou vodu,

e) poznamkovy list a tuzku,

f)  ubrousky,

g) nadobu na odlévani (plivatko),

h) neutraliza¢ni pecivo.

i)  Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat
identitu predkladaného vzorku:

* vzorky se nalévaiji z origindlni lahve, ktera je Uplné zakryta (v¢. hrdla a dna ldhve) nebo

* vzorky jsou podavany jiz nalité ve sklenicich (kazdy vzorek Cista sklenice) nebo



j)

k)

n)

o)

* vzorky jsou nalévany ve sklenénych karafach

Vzorky musi byt prehledné oznaceny cislem vzorku umisténym bud’ na zakryté lahvi, karafé
nebo na podnosu se sklenicemi.

Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzork(, ktery obsahuje cislo vzorku,
kategorii dle statutu, rocnik, pfipadné odrddu a Udaj o zrani v sudu.

Predseda dba na to, aby Zadny ze ¢len(i komise (v¢. jeho samotného) v pribéhu hodnoceni
neovliviioval ostatni ¢leny komise (v¢. neverbdlni komunikace). Pfipadna komise je mozna
az po ohodnoceni vzorku vsemi hodnotiteli a fidi ji pfedseda komise.

Hodnoceni bude probihat v kvalitnich degustacnich sklenicich typu OIV ; sklenice zvlast na
bilé vino o objemu cca 35 cl, na ¢ervené vino o objemu 40-45 cl.

Degustator bude mit k dispozici 3 sklenice pfislusného typu, pokud neni na kazdy
jednotlivy vzorek samostatna cista sklenice. Po kazdé sérii (cca 15 vzorku) budou sklenice
vyménény za Cisté.

Komise pracuje v dobé od 9:00 do 16:30 hod., prestdvky mezi hodnocenim urcuji vedouci
komisi. O prestavce bude degustatorim k dispozici jednoduché neutralni obcerstveni:

* neutralni neperliva voda,

* Caj popfripadé kava,

* drobné obcerstveni (napf. chlebicky - nikoliv vyrazné aromatické ¢i korenité, ptip. ovoce
- jablka, banany apod.).

Obcerstveni bude podavano mimo prostory, kde se kona hodnoceni vin.

Poradi vzorkd musi odpovidat pravidldm hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,
odrldy a déle podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

Vina budou degustatorim podavana v teplotach (méreno v lahvi):
* sekty: 8°C
* bila, rdZzova vina a klarety: 12 °C

* Cervend vina: 16 °C

13. Hodnotici systém

a)

b)

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena 100bodovym
systémem mezinarodni unie enologi s vyuZitim pocitacového systému Narodniho vinarské
centra - ELWIS. Primér hodnoceni vzorku bude proveden s krajni eliminaci. V pfipadé
rovnosti bod( vice vzorkl bude priimér hodnoceni stanoven bez krajni eliminace, dale
medidl. Degustator podepiSe na konci hodnoceni wvytistény zaznam kompletniho
hodnoceni komise.

Hodnotici listky jsou archivovany po dobu péti let a je zaruCena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledkl. V pfipadé podezieni na moZné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo
nékterého z predsed(i komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv
hodnotitele.



14. Kategorizace vin

A. Bila vina sucha a polosucha s obsahem zbytkového cukru do 12 g/I v¢. Pfihlasena vina se radi a
hodnoti podle odrid dle zaZitych degustacnich pravidel.

Bila vina polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/l v¢.

Sladka vina (bila, ¢ervena i riZova) — s obsahem zbytkového cukru nad 45 g/I

RuZova vina do obsahu zbytkového cukru do 45 g/l véetné (suchd, polosucha a polosladka)
Cervena vina s obsahem zbytkového cukru do 12 g/I v¢.

Cervena vina polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/I V¢.

@ m Mmoo w

. Jakostni Sumiva vina stanovené oblasti

15. Sampion a vitézové kategorii

Z kategorii A az E bude vybrano 30 nejlépe hodnocenych vin a to tak, aby v téchto tficeti vzorcich
bylo 6 vzork( z kazdé z péti zacastnénych obci (6x5=30), a to dale v poméru 50% bilé vino a 50%
cervené-rliZové vino. Vina stanovi dle vySe uvedeného spravce systému ELWIS.

Komise ma prévo z dané série vin pfi zjiSténi zavady vzorek vyradit a nahradit ho dalSim v poradi.

Minimalni bodova hranice pro umisténi vina do 30 vin je 80 bod(. V pfipadé, Ze v dané obci
nebudou vzorky pro vybér Sesti nejlepsich vzork( splnovat vySe uvedena kritéria, bude vzorek
losem pridélen jiné obci. Losovani provede odborny vedouci hodnoceni. Do osudi bude vloZzeno
pét lost s nazvem jednotlivych obci. VytaZzeny los urcuje pfidéleni dalSiho vzorku vylosované obce.
V pripadé potieby doplnéni 30 vin vice jak jednim vzorkem, se vytazeny los vrati zpét do osudi a
pokracuje se v dalSim losovani, a to do té doby, dokud nebude naplnén celkovy pocet 30 vin.

Absolutni vitéz — ,Sampion“ bude vybran z 10 vin z kategorii A a7 E a to sloZenim 2 vzorky z kazdé
obce (2x5=10) v poméru jedno bilé a jedno cervené-rlizové, s nejvyssim hodnocenim v dané obci.
Sampiona vyhodnoti subkomise slozend z predsedl jednotlivych komisi.

Organizator pripravi tabulku, kde budou vzorky pfecisleny od 1 do xx. Hodnoti se sety kategorie A
aZz E soucasné. Nejlépe hodnocenad vina dostanou body 1 — 5 (od nejlépe hodnoceného vina, které
dostane 5 bodu), ostatni vina budou bez bodu. Sampionem se stane vino s nejvy3sim poctem
bodU, pfi rovnosti bodd bude provedeno prosté hlasovani, kdy predseda hodnotici komise pfi
lichém poctu degustatord ma 1 hlas, pfi sudém poctu degustdtord mda 2 hlasy. Vino s vyssim
poctem hlast se stane SAMPIONEM soutée.

16. Medaile

Vinlm bude udélena medaile, a to dle dosazenych bodd. Minimalni bodové hranice pro udéleni
medaili:

e Zlatd medaile - od 86 bodU
e Stfibrnd medaile - od 83 bodu
¢ Bronzova medaile - od 80 bodd

Pocet udélenych medaili je limitovan na max. 30% z poctu vin prihlasenych do soutéze.



V pfipadé, Zze hranice 30% pripadne na vice vin se stejnym bodovym hodnocenim, bude medaile
udélena vsem vinlim na této bodové hranici. V pripadé rovnosti bodl bude medaile udélena vsem
vinllm na této bodové hranici. V pfipadé ohodnoceni vin s bodovym hodnocenim nad hranici
bronzové (stfibrné) medaile budou medaile udéleny pouze do dosaZzeni 30 % medailovych vin.

Organizator soutéZe si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci samolepek s logem 30 vin Modrych Hor
spolecné se slovnim popisem pro vina ocenéna medailemi. Na pisemné pozadani vystavovatele
(objednavky), poradatel doda dle pozadavk( pocet samolepek za cenu stanovenou
vystavovatelem.

17. Dalsi ocenéni

Cena za nejlepsi kolekci. Pro posouzeni se bere v Uvahu bodovy primér vsech vin od jednoho
prihlasovatele / vystavovatele. Tuto cenu mlze obdrzet prihlasovatel / vystavovatel, ktery bude
mit v soutézi 4 a vice vzork(l. Kolekce se pocita ze 4 nejlépe hodnocenych vzorkd.

18. Certifikat ocenéni

Vinlm ocenénych medaili bude vystaven diplom - certifikdt. Diplom bude obsahovat
jednoznaénou specifikaci vyrobce pfip. pfihlaSovatele, udéleného ocenéni a vina, v¢. Cisla Sarze.

19. Oznacovani vin

Soutézici mize uvadét ocenéni titul ,Sampion”, ,zlatd medaile”, ,stfibrnd medaile” a ,bronzova
medaile” na lahvi vina ze Sarze vina, ze které pochazi ocenény vzorek, oviem toto oznaceni je
omezeno stavem zasoby prislusné Sarze uvedené na prihlasce. Na ldhvi neni povoleno uvadét
udaje, které primo nesouvisi s ocenénim prislusného vina, napf. o ocenéni jinych vin soutéziciho, o
ocenéni ,nejuspesnéjsi soutézici” atd.

Informace o uvedeném ocenéni na cenovych nabidkach, inzeratech, napojovych listcich, pfi
balnych materialech, zahlavi dopist atd. v souvislosti s ocenénym vinem, se musi uvadét vzdy rok
ocenéni a SarZe ocenéného vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych
listcich povoleno pouze pod Udajem ocenéného vina (odrida, roc¢nik, privlastek).

20. Medializace a PR

Oficidlni vysledky soutéze budou uverejnény na webovych strankach www.modrehory.cz a formou
oficidlniho tisténého katalogu. Informace budou obsahovat prehled soutéznich vzork(, dosazené
vysledky a udélené medaile. Budou zverejnéna vSechna pfihlasena vina, bude uveden jejich pocet,
dale pocet udélenych medaili (dle jednotlivych druhl medaili), dalsSi ocenéni apod. Dale bude
zverejnéno jméno feditele soutézZe, garanta a informace o udéleni certifikdtu o splnéni Narodnich
standardd certifikovanych soutéZi v CR pod garanci Narodniho vinafského centra.



